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BILAN ANNUEL 
 

Production utilisable  
Les chiffres sont ceux de l'enquête mensuelle de branche IAA transmis par la Chambre syndicale de la 
Margarinerie au bureau des statistiques des industries agricoles et alimentaires du SSP. 
Le rapport entre le poids de matière grasse brute utilisée pour la production de margarine et autres 
graisses préparées (poids établi par la Chambre Syndicale de la Margarinerie) et le poids de produit 
(production de margarine ou d’autres graisses préparées) est employé pour calculer les autres postes 
du bilan exprimé en matière grasse brute. 
 
Importations et exportations  
Chiffres des Douanes. Pour les coefficients de conversion, se référer au fichier «  Graisses 
préparéesCoefficients.xls ». 

 

Stocks  
L’état des stocks n’est plus suivi par le syndicat de la margarinerie depuis 1997. 
 
Utilisation intérieure  
La margarine et les autres graisses préparées sont exclusivement destinées à la consommation 
humaine. 

 
Matière grasse brute  
Le taux de conversion utilisé pour passer de la matière première végétale raffinée issue des données 
du Syndicat de la Margarinerie à la matière grasse brute est de 1,05 (ce coefficient est également 
employé pour le bilan EUROSTAT des graisses et huiles végétales), taux donné par la F.N.I.C.G. 
pour les matières premières d'origine animale. 

Produits blancs et autres graisses alimentaires préparées  
Les produits blancs et autres graisses sont constitués uniquement de matières grasses pures provenant 
principalement d’huiles concrètes (palme, palmiste, coprah). 

Margarine  
La margarine est constituée à 82 % au moins de corps gras, essentiellement d'origine végétale et un 
peu d'origine animale (poissons, saindoux ...) et, pour le reste, d'eau et de lait. La lécithine est un 
additif de la phase graisseuse. Le beurre et le lait (constituants de la solution aqueuse) ne sont pas 
retenus dans ce bilan parce qu'ils sont déjà traités dans le bilan des produits laitiers. 

 
 


